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LARMAILLI TRAIT
IL ETAIT LNE FOIS SES VACHES, 50IR
VERS L'AN 111S, LUHISTOIRE ET MATIN, POLIR EN
DE LA FABRICATION oU ggﬁ,“ﬂ#/? LEUR
ERUIYERE AOP. g
DER HIRT MELKT

ES WAR EINMAL IM
JAHR 1115, DIE GESCHICHTE
DER HERSTELLLING VON

SEINE KLUHE, AM
ABEND LIND MOREGEN,
Uum eutTe MiLcH zu

ERUYERE AOP. 2 ”‘;;’:;mep
ONCE LPON A TIME, MILKS HIS cOWS
IN ABOUT 111S, BESAN THE il//:NT/gi SN"E@%’}’; 0
I LL /i
Zgzigp%': Args G CF DELICIOUS MILK.

LE LAIT EST CHAUFFE A 32°C, ON Y
AJOUTE FEPMENTS ET PRESLIPE. IL
PEPOSE HO MIN. LINE MASSE CAILLEE
SE FORPME. CELLE-CI EST ENSUITE
TRANCHEE POLIR OBTENIR DES GRAINS.

DIE MILCH WIRD ALIF 32°C ERWARMT,
MAN éI8T BAKTERIENKULTUREN LIND LAB
DAZU. SIE RUHT 4O MINUTEN. EINE
KOMPAKTE MASSE BILDET SICH. DIESE
WIRD DANN ZERSCHNITTEN UM KORPNER
ZU ERHALTEN.

THE MILK IS HEATED TO 32°C AND
STARTER CULTURES AND RENNET ARE
ADDED. AFTER RESTING FOR HO
MINUTES, THE MILK HAS CLRDLED AND
CAN BE CUT INTO SMALL PIECES.

LE CONTENU DE LA

CUVE EST ALORS CHALIFFE
PROGPESSIVEMENT JUSQU’A
57°C. PUIS LE CAILLE EST
EXTRAIT DU PETIT LAIT...

DER INHALT DES
KESSELS WIRD SCHRITTWEI-
SE AUF 57°C ERWARMT.
DANACH WIRD DIE MASSE
VON DER MOLKE GENOM-
MEN...

THE CONTENT OF THE
VAT IS THEN GENTLY HEATED
TO 57°C AND THE CURDS ARE
SEPARATED FROM THE
WHEY...

~ET MIS EN
MOLILE. C’EST LA
NAISSANCE poU
EPUYEPE AOP.

~UND IN EINE
FOPM GEBRACHT.
DAS IST DIE
BEBLIPT DES
EPUYEPE AOP.

...AND
PLACED INTO A
MOLD. ERPLYEPE
AOP IS BORN.

IL EST
ENSLUITE PRESSE
ET PETOURNE
PLUSIELIRS FOIS.

ErR WIRD
DANN GEPRESST
LUND MEHRPMALS
GEWENDET

IT IS THEN
PRESSED AND
TURNED SEVE-
RAL TIMES.




LE LENDEMAIN MATIN,
LA MELILE DE GRUYERE
AOP EST PLONEEE DANS
UN BAIN DE SEL ¢ DURANT
~20H. ).

AM NACHSTEN
MOPREEN WIRD DER
BPRUYERE AOP-LAIB IN EIN
SALZBAD GETALICHT
CWAHREND 20 STLNDEN).

THE FOLLOWING
MOPRNING THE WHEEL OF
BPUYEPE AOP IS SOAKED
IN A SALT BATH CFOP
ABOUT 20 HOLRS).

LE SURLEN-
DEMAIN, LA
MELLE EST
DEPOSEE EN
CAVE.

.o AM"
UBERNACHSTEN
MOREEN WIRD
DER LAIB IN DEN
KELLER
GEBRACHT.

2 DAYS LATER
THE WHEEL IS
PLACED IN A
CHEESE CELLAR.

PUIS SOIENEE, AU MINIMUM
5 MOIS, AVEC AMOUR /

DANN WIRD ER MINDESTENS
5 MONATE MIT LIEBE GEPFLEBT/

THEN LOVINGLY CARED FOR
FOR AT LEAST 5 MONTHS.

LE GRUYERE AOP PEUT ENFIN ETRE DESLSTE /
FINALLY THE GRUYERE AOP IS READY TO EAT/
BON APPETIT LES ENFANTS /
GUTEN APPETIT KINDER/
ENJOY YOUR MEAL KIDS/

ENDLICH KANN DER ERUYERE AOP PROBIERT WERDEN.

AUJIOURDHLUI, LA
METHODE DE FABRI-
CATION DU SRLIYERE
AOP EST TOUJIOLIRS
LA MEME /

HEUTE IST DIE
HERSTELLLUNESARPT
VON RUYERE AOP
IMMER NOCH DIE-
SELBE/

NOWADAYS

VOUS TROUVEREZ LA RECETTE DETAILLEE DE FABRICATION SOUS WWW.ERLYERE.COM
IHR FINDET DAS DETAILLIERTE REZEPT DER HERSTELLUNG LINTER WWW.ERLIYERE.COM
A FLLL EXPLANATION OF HOW GRLIYERE AOP IS MADE CAN BE FOLIND AT WWW.ERLIYERE.COM

ERLIYERE AOP IS
STILL MADE IN THE
SAME wAY/!



LE GRUYERE"

But : manger 13 «Le Gruyere AOP» en évitant la 23/ et sans passer 2 fois au méme endroit.

=

Ziel: 13 «Le Gruyere AOP» essen ohne bei der ﬁf oder 2-mal am gleichen Ort durchzugehen.

=

Goal: eat 13 «Le Gruyere AOP» while avoiding “:éf and without retracing your steps.
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PLus de fun sous / Mehr Spass auf der Nebseite / More fun at > wwwgrugere.com > Fun hids
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